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Le Crémier-Fromager est lexpert sur les spécialités laitieres. Il prépare et affine les fromages
avant la vente et conseille sa clientéle. Il est aussi lauteur de plateaux et de préparations fro-

magéres inventifs. Le Crémier-Fromager est le lien entre les producteurs et les consommateurs.
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Enseignement professionnel :

- Approvisionnement et stockage - Sciences appliquées

- Soins des produits (affinage) - Prévention Santé Environnement
- Préparation et mise en valeur des produits avant la - Connaissances des produits
commercialisation - Gestion

- Elaboration de recettes a base de produits laitiers
- Commercialisation des fromages et des produits laitiers :
organisation de l'espace de vente, gestion du poste fromage

en restaurant



Formation gratuite et rémunérée par lemployeur :

- Sous contrat d’apprentissage aux moins de 30 ans
(sans limite d’age pour les personnes en situation de
handicap)

- Sous contrat de professionnalisation sans limite
d’age

Sous statut stagiaire de la formation professionnelle
pour les salariés ou demandeurs d'emploi (tarifs et
modalités : nous consulter)
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Q\vb - Gérer les produits de la réception au stockage
- Assurer le suivi des produits stockés
- Veiller a la qualité des produits
- Vendre des fromages et des produits laitiers
- Gérer son temps et organiser son travail
- Réaliser des prestations en amont de la
commercialisation
- Assurer |'élaboration et le stockage des
préparations laitiéres et fromageres
- Garantir la salubrité de l'espace de vente
- Aménager l'espace de vente
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Crémier-Fromager au sein:

- De créemeries-fromageries artisanales

- De grandes, moyennes et petites surfaces
(rayon a la coupe)

- De restaurants, bar a vin/fromages

- De magasins de vente directe (coopérative,

exploitation laitiére...)
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- 100% Alternance

- Plus grand CFA de la Région entiérement renové
- Plus de 40 ans d’existence (création en 1976)

- Mobilité Européenne et Internationale

- Nombreux espaces de vie pour les alternants
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o - Equipements pédagogiques récents
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