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A la croisée de la tradition et de l'avenir, le métier de boulanger a des perspectives intéressantes en raison de sa constante
évolution et de son univers gourmand qui cotoie créativité, passion et savoir-faire. Il évolue grace aux nouvelles

techniques et a la diversification des farines et matiéres premiéres pour répondre a l'évolution des gouts de la clientéle.
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Enseignement général : Enseignement professionnel :

- Francais - Travaux pratiques : fabrication de produits de boulangerie
- Anglais (pains de tradition frangaise, viennoiseries...)

- Histoire Géographie - Technologie professionnelle

- Mathématiques - Connaissance économique, juridique et sociale de

- Sciences Physiques et Chimie lentreprise

- Education Physique et Sportive - Sciences appliquées a I'hygiéne et aux équipements

- Prévention Santé Environnement



Formation gratuite et rémunérée par l'employeur :

- Sous contrat d'apprentissage aux moins de 30 ans
(sans limite d’age pour les personnes en situation de
handicap)

- Sous contrat de professionnalisation sans limite
d’age

Sous statut stagiaire de la formation professionnelle
pour les salariés ou demandeurs d'emploi (tarifs et
modalités : nous consulter)

- Participer a l'organisation du travail

- Choisir les matiéres premiéres pour la réalisation
- Maitriser les procédés de fabrication

- Réaliser les opérations élémentaires de finitions
et de décors

- Savoir répondre a une commande
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Ouvrier boulanger

- MC Boulangerie spécialisée
- BP Boulanger

- MC Employé traiteur

- CAP Patissier (1an)

g LES + DU CAMPUS

- 100% Alternance

- Plus grand CFA de la Région entiérement renové
- Plus de 40 ans d’existence (création en 1976)

- Mobilité Européenne et Internationale

- Nombreux espaces de vie pour les alternants

YA O L'EUROPE - Hébergement au coeur du Campus
Sl sf.angage . ) _ )
- Métiers 14 o egion - Equipements pédagogiques récents
<« Artisanat §| Centre- Centre-Val de Loire

avec les FESI

CENTRE:VAL DE LOIRE 2|ValdeLoire

Edition 2022



